Assyrtiko 2020

Domaine Argyros

Reégion : Santorin
Appellation : AOP Santorin
Cépages : 100% Assyrtiko
Classification : Blanc sec

Le domaine et le vin

Les vignobles du domaine sont situés principalement a Episkopi et
Pyrgos, qui sont des emplacements de choix pour I’Assyrtiko. Les vignes
non greffées ont entre 30 et plus de 150 ans et sont conduites en bols en
forme de panier, une technique traditionnelle appelée « kouloura ». Le
sol inorganique de l'ile de Santorin est naturellement immunisé contre le
Phylloxéra et de nombreux autres ravageurs du vignoble, réduisant
ainsi le besoin d'herbicides et de pesticides synthétiques. Le Domaine
Argyros pratique une viticulture raisonnée, qui utilise du mout de raisin
composté comme engrais et laboure les vignes avec des mulets. Les
raisins utilisés pour le domaine Argyros Assyrtiko sont récoltés sur les
plus anciennes parcelles du domaine. Situées a Episkopi, I'age moyen des
vignes est de plus de 150 ans, avec certaines vignes agées de plus de 3
siécles. Les rendements sont extrémement faibles. Les vignes non
greffées sont taillées en panier et cultivées en sec. Les raisins sont
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vendangés a la main en aotut.
Vinification et vieillissement

Les raisins sont entiérement vinifiés en cuves inox, afin de préserver les

arémes uniques de fruits frais.
Caractéristiques organoleptiques

L'Assyrtiko est connu pour son acidité naturelle relativement élevée. Ce
vin est fidéle a son caractére, avec des saveurs d'agrumes, de citronnelle
et de fruits a noyau. Il est moyennement corsé et élégant avec une

grande finesse.
Conseils de dégustation

Délicieux avec les poissons et fruits de mer, les pates et les volailles
légeéres.
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