Alfega blanc

Domaine Hatzimichalis

Reégion : Vallée d’Atalanti
Appellation : IGP Vallée d’Atalanti

Cépages : 40% Sauvignon blanc, 40% Malagouzia,
20% Robola

Classification : Blanc sec
Le domaine et le vin

A partir de vignobles sous-montagnards
sélectionnés du vignoble privé du Domaine
Hatzimichalis dans la vallée d’Atalanti.

Vinification et vieillissement

wifiinin
.
Chaque variété est fermentée séparément dans des -1

cuves en acier inoxydable a température (G

controlée..

Caractéristiques organoleptiques

Nez aux aréomes de pomme verte, poire, notes de

fruits tropicaux et d’herbes. Fruits a noyau

intenses principalement abricot murs. Trés
équilibré en bouche, texture crémeuse, mais les
principales caractéristiques fruitées le rendent
également rafraichissant. Acidité agréable.

Finition moyenne a longue.
Conseils de dégustation

Servir entre 7°C et 10°C. Accompagnements :
Apéritifs, fruits de mer, poissons grillés ou frits,
salade, légumes.

WWW. CAI\@T TE e

Quality ~ Wines

Rue de Witte de Haelen 28, 1000 Bruxelles
info@canette.be
Tel:02/223.13.82



