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Région : Koutsi, Némée 

Appellation : Traditionnelle retsina 

Cépages : 100% Roditis 

Classification : Blanc sec résiné 

Le domaine et le vin 

L’appellation traditionnelle de Retsina peut être fabriquée n’importe où en 
Grèce, généralement à partir de Savatiano: un raisin blanc à haut rendement 
et à saveur neutre. Ritintis Nobilis représente une réinterprétation courageuse 
du style Retsina souvent décrié, fabriqué à partir de raisins Roditis de haute 
qualité provenant de vignobles à flanc de colline au climat frais et orientés au 
nord situés sur les pentes corinthiennes ; l’environnement idéal pour produire 
des raisins avec élégance et un caractère lisse et citronné. 

Vinification et vieillissement  

Le Retsina de l’antiquité grecque a développé sa saveur distinctive à partir de 
résine de pin qui a été utilisée pour sceller la surface poreuse de l’amphore 
d’argile utilisée pour stocker et transporter le vin. La résine est aujourd’hui 
ajoutée directement au moût pendant le processus de fermentation. Les 
raisins sont égrappés avant le broyage. Seul le jus est utilisé pour la 
fermentation. Une quantité soigneusement calculée de résine du pin Pinus 
Halepensis est ajoutée au moût (moins de 0,3 gr/L). Après la fermentation, le 
vin est clarifié avec de la bentonite, suivi d’une stabilisation à froid.  

Caractéristiques organoleptiques   

Hautement considéré comme l’une des rares Retsina de haute qualité sur le 
marché aujourd’hui, ce blanc sec trouve un équilibre impressionnant entre les 
saveurs du cépage et du pin. Les arômes élégants d’agrumes sont accentués 
par des notes de menthe et d’eucalyptus au nez, tandis que le palais présente 
une bonne acidité. 

Conseils de dégustation 

Accompagne idéalement la cuisine grecque et indienne 


